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Vroni”s Tipp: Gekuhiten Sekt oder Prosecco ins Glas fillen und

2 cl Obstlikér dazu. Mmmmh lecker i

Tcm Vroni“s Obstlikdr z.B. Blut Orangen oder Heideloeer in ein 2 cl Glas SieBen
und den Rest mit Vroni“s Eiertraum Sahnelikér aufflllen. Ein himmlischer i
Flr harte Jungs, statt Obstlikér , ich schrei Feuer ,, Likér verwenden., WOW WOW

Heidelbeer Maracuja Erdbeer Pfirsich Schlehen

-
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Himbeer Bratapfel Edelkirsch ~ Williams Christ Birne - Blut Orange
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Kellerbier Kloster Holunder Rum ', Ich schrei Feuer

Vrohi“s Obst und Krauterlikére werden aus ganzen erlesenen Friichten bzw. Kréutemn

mit Zucker und Alkohol hergestellt. Alle Fruchtlikdre sind aufgesetzt, das heift sie
reifen mehrere Monate auf der Frucht. lhre brillante Faroe erhalten die Likdre
ausschlieBlich durch die Qualitat der Friichte.
Aus der unverfalschten Fiille der Natur.
FlaschengréBen: 1,0L -0,5L-0,2L



