g = Eiertraum Sahnelikir.
g Hochst:aromatisch, Sahne und Ei 2 die sich lieben

9 Vanilletraum Eier-Sahnelikor.
Sundhaft lecker, mit feiner Vanillenote.

% Holunder Rum
£ SuRe, leicht herbe Spezialitat, mit edelsten Rum.

.~ Mohntraum Eier-Sahnelikor
‘ Herrlich, vollmundiger Schlemmerdrink.

EBEE: Malaga
N Fein duftend nach. frischen Rosinen
a7 O Cappuccino

Zarter Cappuccino Geschmack mit einer feinen StiRe.
W™ Irisch Coffee
= Ein Hauch von Whiskey mit wUrzigem Kaffee.
Butter Karamell
Erinnert an‘edelste Pralinen.
: >, Pistazie
. EineWerfuhrung'der besonderen Art.

\.¢#& Karibiktraum ( Kokos und Ananas )
?—-—h Delikater Schlemmierdrink, so schmeckt der Sommer

z % ; X3 Afrikatraum mit der Marula Frucht

® ., Immereiner Sinde wert.”
Waldfrucht

Eine fruchtig siiRe'Versuchung.

. © Zart herber Genuss, aus edelstem Kakao.

Schoko - Orange - Vanille

Harmonlische Komposition, mit leichter Saure.

L

_ v Haselnuss
% Stindhaft leckere Spezialitat.

- Winterapfel
\_“Q _‘Jl Fruchtig, saftig, sUffig. Weihnachtliche Gewurze
mit Apfel.verfeinert. Kalt und warm ein Genuss.

Lebkuchen

Weihnachtliche Verfuhrung der besonderen Art.

-
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Vroni s Eiertraum Sahnelikore

Die Herstellung guter Likore ist eine hohe Kunst. Grundlage
dieser flussigen Kostbarkeiten sind unsere selbst kreierten,
geheimen Rezepte. Ebenso wichtig sind auserlesen Zutaten,

nach Maglichkeit aus der Region, wir verwenden nur Eier von
freilaufenden Hihnern.

Vroni“s Nudelkiiche - Eaelbrennerei- Hofladen
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Vroni“ s Eiertraum Sahnelikore
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Winterapfel Zimttraum Flaschengrée: 1,0L-0,5L- 0,25 i

Vroni“s Tipp: 100 ml Vrroni”s Eiertraum
Sahnelikdre, 1700ml Milch und 1 Kugel Vanille
Eis mixen mit Sahnehautchen und Scho-
kostreusel garnieren. Ein himmlischer Genuss.

Weitere Rezeptideen auf jeder Flasche

Die Herstellung guter Likore ist eine hohe Kunst.
Grundlage dieser flussigen Kostbarkeiten sind
unsere selost kreierten, geheimen Rezepte.
Ebenso wichtig sind auserlesen Zutaten, nach
Maéglichkeit aus der Region, wir verwenden nur ‘
Eier von freilaufenden Huhnern. )
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& a moy
Probiey,,

Gelber Engel Hochdeutsch. e Probieren s
mit Eiertraum Sahnelikor. st i
100ml Eiertraum Sahnelikér mit 100ml gelber Limonade vermischen.
Schmeckt.am besten eisgekiihlt.

Karibiktraum Cocktail
100ml. Karibiktraum Elersahnelikor,100ml kalte‘Milch, 1 Kugel Vanit-
le Eis, Kokosraspeln Alles schon vermischen, mit.einer Sahnehauhe
garpieren und mit Kakao Pulver.bestreuen
.~ lch schrei Feuer *
1 cm.,, ich schrei Feuer,,, Chili Zimt Likor in ein
'2 cl'Schnapsglas geben, mit Eiertraum Sahnelikor
in kreisenden Bewegungen.aufgielen,
und auf EX'ab damit. !!! Der Knaller !!!

| Cappuccino Traum
EineTasse kaltenKaffee mit 100ml Cappuccino Eigrtraum Sahnelikor
vermischen, mit etwas:Milchschaum verfeinern.
Irisch Coffee Traum
100 ml Eiertraum Sahnelikor,.2cl Whiskey. und 150ml heifle Milch
nach und nach in ein Glas geben, mit Waldhonig verfeinern.
Butter Karamell Traum
100'ml Butter Karamell Eiertraum Sahnelikor'mit 100-ml kalter oder
warmer Milch verrhren!

Waldfrucht Cocktail
100 ml Eiertraum Sahnelikor Waldfrucht, 100ml Sahne,
1Kugel Erdbeer Eis, 50g - 100g gefrorene Himbeeren vermixen, in
ein Glas fullen und mit einer Sahnehaube garnieren.
Kakaotraum
Kakao Eiertraum Sahnelikor Gber Bourbon Vanille Eis.
Ein Mannertraum

Wintertraum Eiersahne Punsch SIS
Wintertraum |

(X

Vroni“s Eiertraum Sahnelikor Rezepte

0,51L Winterapfel Eiersahnelikor, ;»; h |
0,5 L'Apfelsaft und \ Eiersahne Punsc le '|_
0,25 L Weilwein trocken. Ve zum §e}bgrﬁmfacﬁhgnﬁ..ﬁ. )

Alles sehr gut verrihren und erwarmen.

In Tassen abfillen, mit Sahnehaube und mit Kakaopulver garnieren.
Oder mit-einen Schuss , ich schrei Feuer:,, Chili Zimt Likore
verfeinern. StRe und Scharfe, 2 die sich lieben.

Heiler Zimttraum

Zimttraum Eiersahnelikor, erwarmen,-in kléine Glaser-umfiillen und
mit Sahnehaube garhieren

Vroni’s Eiertraum Rezepte, schmecken nur mit den original
Vroni“s Eiertraum Sahnelikor, sémtliche Vroni“s Eiertraum
Sahnelikére harmonieren mit den versch. Eiertraum Rezepten.

Der Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.
Einfach a mol probiern !!
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